lurnhalle

CATERING-ANGEBOT AB BUFFET

Melanie Mller | catering@turnhalle.ch

FRAGEBOGEN CATERING

Vor- und Nachname:

(Zustandige Person Kommumkatmn/Abwwklung]

E-Mail:

Handy:

Rechnungsadresse:

Art der Veranstaltung:

Anzahl Personen:

Veranstaltungsdatum: |

Veranstaltungsdauer: |

Zeiten von den Pausen:

Veranstaltungsraum: |

VERPFLEGUNG

Welcome Coffee:

Vormittagsverpflegung
(Gipfeli & Friichte): i :

Mittagessen:% mit Fleisch”: vegetarisch”: Vegi + Fleisch”: -

*Bitte beachten Sie. dass pro Ment Fleisch oder Vegi je eine Mindestbestellmenge von 30 gilt.

mit Vorspeise: .~ mit Dessert:

Weinbegleitung zum Mittag:
I'Vieri | Nachmittagsverpflegung:
Apéro:

Apéro Riche:

Bevorzugtes Catering:  Pittaria: . Der Stﬁrkoch:% Kngelibeck:% Andere™":

** Wir arbeiten hauptsachlich mit der Pittaria, dem Storkoch und Angelibeck zusammen. Nach Absprache kann auch ein externes Catering
engagiert werden. Bitte beachten Sie hierbei, dass wir Ihnen fir unsere Aufwéande 257 der Betrages verlangen.

Allergien:

Bemerkung: |

Falls lhnen unser Angebot entspricht, wirde es uns sehr freuen eine Offerte fir Sie zu erstellen.
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